PLAN DE DIMINUARE A RISIPEI ALIMENTARE

Unitate SC BISTRITA SA e P?ata.x Petru Rares nr.2
Bistrita
Responsabil Borodi Marinel Data 25.06.2025
Aprobat de Ciogolea Todoran Ana Maria Revizia Ciogolea Camelia Florina
1. Scop

Prezenta procedura stabileste masurile si responsabllitatile privind prevenirea, reducerea si gestionarea
risipei alimentare in cadrul unitatii SC BISTRITA SA , in conformitate cu legislatia aplicabila privind
diminuarea risipei alimentare.

2. Domeniu de aplicare

Procedura se aplica tuturor activitatilor de achizitie, receptie, depozitare, productie, vanzare si gestionare
a produselor alimentare, materiilor prime si semifabricatelor.

w

. Responsabilitati

* Administrator/Manager unitate — aprob& planul si urmareste indeplinirea obiectivelor.

* Responsabil gestiune/stocuri — monitorizeaza aprovizionarea, rotatia stocurilor si pierderile.

» Sef bucatarie — optimizeaza productia si portionarea.

e Personal operativ — respecta procedurile interne privind stocarea, manipularea si valorificarea

produselor.

4. Obiective

¢ Informarea consumatorilor de posibilitatea ambalarii preparatelor neconsumate in restaurant ( take-
away )

* Reducerea cantitétii de produse expirate, degradate sau nevalorificate.
» Corelarea aprovizionarii cu consumul real si sezonalitatea vanzarilor.
» Cresterea gradului de valorificare a materiilor prime si a preparatelor.
. Tmbunététirea disciplinei interne privind prevenirea risipei alimentare.

5. Masuri de planificare si instrumente economice

g:t Masura Mod de aplicare Responsabil Termen/Frecventa
Comenzile se fac pe baza
Planificarea istoricului vanzarilor, ; S ~
y aprovizionarii sezonalitatii si evenimentelor Borodi Marinel Saptamanal
programate.
Optimizarea Cantitatile produse zilnic se : S
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estimarea cererii si
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Monitorizarea
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pierderilor expirate, returnate sau i
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6. Plan de diminuare a risipei alimentare

Categorie Risc identificat Mésura de reducere | Indicator urmarit Tinta
: Achizitii pe baza de Diferenta intre
Aprovizionare Sggzgf' o forecast si stoc achizitii si '.Tg cg/ucere -
minim/maxim consum 2
Respectarea
: : conditiilor de i . Sub 10
Depozitare Degradare/expirare temperatura si rotatie Cantitate expirata kg/luna
stoc
Plan zilnic de g
Productie Supraproductie productie si portionare Prlggiir?e Sub 5 %
standard P be
- : x 0
: Manipulare Instruire personal si Numar T
Consum intem necorespunzatoare controale interne neconformitati nmeac}g?;ormltétl

7. Monitorizare si raportare

1. Seintocmeste lunar o analiza interna privind pierderile si cantitatile risipite , conform Proces Verbal.
2. Se compara rezultatele cu luna precedents si cu obiectivele stabilite.

3. Se actualizeaza planul de mé&suri atunci cand se constata abateri semnificative.
4. Documentele justificative se pastreazs la sediul/punctul de lucru conform regulilor interne de arhivare.

8. Aprobari
Functia Nume si prenume Semnéttjx;é Data
Intocmit de Ciogolea Camelia 25.06.2025
Verificat de Ciogolea Todoran Ana Maria 25.06.2025
Aprobat de Ciogolea Todoran Ana Maria wdt 25.06.2025




